SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRAGCAO
SUPERINTENDENCIA DE LICITACAO

ANEXO II-A - CRITERIOS OBJETIVOS DE PONTUAGCAO DA INSPECAO

A pontuacdo atribuida a cada item do Anexo Il deverd observar estritamente os
critérios objetivos abaixo definidos, sendo vedada qualquer avaliagdo subjetiva
ndo fundamentada em evidéncias verificdveis no momento da inspecdo.

1. REGULARIDADE DOCUMENTAL

ITEM SITUACAO PONTUAGCAO

Alvard sanitdrio Vdlido e compativel 5 pontos
Vdalido com ressalvas formais 3 pontos
Ausente ou vencido 0 ponto

Responsdvel técnico|Presente e regular 3 pontos

Presente sem comprovacdo formal||1 ponto

Ausente 0 ponto
Manual e POPs Implementados e disponiveis 2 pontos
Parcialmente implementados 1 ponto
Ausentes 0 ponto
2. ESTRUTURA FiSICA
ITEM SITUAGCAO PONTUACAO

Area e capacidade |Compativel com demandal|5 pontos

Parcialmente compativel ||3 pontos

Incompativel 0 ponto

Organizacdo por fluxo||Adequada 5 pontos
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ITEM SITUACAO PONTUAGCAO
Parcial 3 pontos
Inexistente 0 ponto
Condicdes estruturais |integras e adequadas 5 pontos
Pequenas irregularidades |3 pontos
Inadequadas 0 ponto
3. EQUIPAMENTOS
ITEM SITUACAO  |PONTUACAO
Quantidade |Suficiente 5 pontos
Parcial 3 pontos
Insuficiente  ||0 ponto
Conservacdo|Adequada (|3 pontos
Regular 1 ponto
Ruim 0 ponto
Utensilios Higienizados |2 pontos
Parcialmente||1 ponto
Inadequados||0 ponto
4. HIGIENE
ITEM SITUACAO PONTUACAO
Limpeza geral Adequada 5 pontos
Parcial 3 pontos
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Inadequada 0 ponto

Controle de pragas |[Implementado (|3 pontos

Parcial 1 ponto
Inexistente 0 ponto
Agua potdavel Disponivel 3 pontos

Com restricdo ||1 ponto

Ausente 0 ponto

Produtos limpeza Adequados 2 pontos

Parcial 1 ponto

Inadequados ||0 ponto

Rotinas higienizacdo|Documentadas|2 pontos

Informais 1 ponto
Ausentes 0 ponto
5. MANIPULADORES
ITEM SITUACAO PONTUACAO
Uniformes Adequados |4 pontos
Parcial 2 pontos

Inadequados||0 ponto

Higiene pessoal|Adequada |3 pontos

Parcial 1 ponto

Inadequada |0 ponto
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ITEM SITUACAO  |[PONTUAGAO
Adornos Ausentes 1 ponto
Presentes 0 ponto

Capacitacdo ||[Comprovadal2 pontos

Parcial 1 ponto

Ausente 0 ponto

6. ARMAZENAMENTO

ITEM SITUACAO |[PONTUACAO

Armazenamento|Adequado |4 pontos

Parcial 2 pontos

Inadequado||0 ponto

Validade Conftrolada ||3 pontos

Parcial 1 ponto

Inexistente |0 ponto

Separacdo Adequada |3 pontos

Parcial 1 ponto

Inexistente |0 ponto

7. PROCESSO PRODUTIVO

ITEM SITUACAO PONTUACAO

Fluxo Organizado |4 pontos

Parcial 2 pontos
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Inadequado |0 ponto

Separacdo dreas Adequada 3 pontos
Parcial 1 ponto
Inexistente 0 ponto

Controle temperaturajlmplementado||3 pontos

Parcial 1 ponto

Inexistente 0 ponto

8. ACONDICIONAMENTO E TRANSPORTE

ITEM SITUACAO ||PONTUACAO

Marmita n® 09 Conforme |4 pontos

Parcial 2 pontos

Inadequadal/0 ponto

Vedacdo Adequada |2 pontos

Parcial 1 ponto

Inexistente ||0 ponto

Controle térmico|Adequado |2 pontos

Parcial 1 ponto

Inexistente ||0 ponto

Transporte Adequado (|2 pontos

Parcial 1 ponto

Inadequado|0 ponto
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9. CAPACIDADE OPERACIONAL

ITEM SITUACAO |PONTUACAO

Producdo||Compativel ||5 pontos

Parcial 3 pontos

Incompativel|0 ponto

Equipe |Suficiente 3 pontos

Parcial 1 ponto

Insuficiente |0 ponto

Logistica |[Adequada |2 pontos

Parcial 1 ponto

Inadequada |0 ponto

10. SOMATORIO DA PONTUACAO E CRITERIO FINAL DE AVALIACAO

CRITERIO PONTUAGCAO MAXIMA
1. Regularidade documental 10 pontos
2. Estrutura fisica 15 pontos
3. Equipamentos e utensilios 10 pontos
4. Higiene e conftrole sanitdrio 15 pontos
5. Manipuladores de alimentos 10 pontos
6. Armazenamento e controle de insumos||10 pontos
7. Processo produtivo 10 pontos
8. Acondicionamento e transporte 10 pontos
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CRITERIO PONTUACAO MAXIMA
9. Capacidade operacional 10 pontos
TOTAL GERAL 100 pontos

10.1 A pontuacdo final da licitante serd obtida mediante o somatdrio simples dos
pontos atribuidos em cada critério avaliado, conforme os par@metros objetivos
estabelecidos neste Anexo;

10.2 Serd considerada APTA a licitante que obtiver pontuacdo igual ou superior
a 70 (setenta) pontos, desde que atendidos integralmente os itens criticos
definidos no Anexo II;

10.3 Serd considerada INAPTA a licitante que:
a) obtiver pontuacdo inferior a 70 (setenta) pontos; ou

b) deixar de atender a qualquer dos itens criticos, independentemente da
pontuacdo obtidag;

10.4 O resultado da avaliagcdo deverd ser formalizado em relatdrio técnico
circunstanciado, contendo a pontuacdo atribuida por item, as evidéncias
verificadas durante a inspecdo e a conclusdo quanto a aptiddo da licitante;

10.5 E vedada a atribuicdo de pontuacdo diversa daquela prevista neste Anexo,
devendo a avaliacdo observar estritamente os critérios objetivos estabelecidos,
sob pena de nulidade do procedimento;

11. ITENS CRITICOS (ELIMINATORIOS)

DESCRICAO DO|CRITERIO OBJETIVO DE

REQUISITO CRITICO  |AVALIACAO CONSEQUENCIA

ITEM

Regularidade sanitarial|Apresentacdo de alvard
da unidade de|sanitdrio vdlido e compativel
producdo com a atfividade

Inabilitacdo
imediata

Existéncia de nutricionistal|lnabilitacdo

! Responsavel tecnico habilitado com registro ativo imediata
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DESCRICAO DO||CRITERIO OBIJETIVO DE a
ITEM REQUISITO CRITICO AVALIACAO CONSEQUENCIA
Il |ICondicaes de higiene Amb.lenjre‘ limpo, orgon.lzcdcz e !nObI|.ITOQCIO
sem indicios de contaminacdo |imediata
] , D|sp,on|b|l|dode de gg~u0 Inabilitacdo
IV |Agua potavel potavel em condigoes||. .
imediata
adequadas
Capacidade Es’rrg’ruro, equipe , .e Inabilitacdo
\% . equipamentos compativeis||. .
operacional . imediata
com a demanda estimada
Existéncia de  organizacdo e~
. . ~ Inabilitacdo
VI |[Fluxo produtivo minima com separacdo de|. .
, . . imediata
areas (limpa/suja)
Armazenamento de Condicoes  adequadas  de Inabilitacdo
VI . armazenamento, com conftrole||. .
alimentos . - imediata
de validade e conservacdo

O ndo atendimento de qualquer dos requisitos acima caracterizados como itens
criticos implicard a inabilitacdo imediata da licitante, independentemente da
pontuacdo obtida na avaliacdo geral, por comprometer a seguranca
alimentar, a regularidade sanitdria ou a capacidade minima de execucdo do
objeto contratual.

Vdarzea Grande — MT, 30 de marco de 2026.

Responsdavel pela elaboracdo: Marcos Roberto Sovinski
Cargo: Subsecretdrio de Administracdo

Matricula: 175.924



